DIE DURSTLOSCHER!

Chimay Bleue Grande Réserve

Unterschwellige Aromen von Vanille, Zimt und Whiskey verleihen dem
tieforaunen Trappistenbier seinen warm-witirzigen Charakter. Das
Chimay

Bleue zeichnet sich aulderdem durch einen hohen Alkohol- und
Kohlensduregehalt

aus und lasst eine nur eine fliichtige Schaumkrone zu. Chimay

Bleue ist ein treuer Begleiter zu saftigen Brownies oder wiirzigem
Schnittkase

wie Gruyére und Comte.

Chimay Trappist Bruin/Rouge

Dieses dunkelrote, brdunliche und klare Bier mit weil3er Schaumkrone

entfaltet
eine feine Note nach fruchtiger Feige, Muskat und bitterrauchigem Malz.

Das s

komplexe Aroma ist mit Chimay Rouge identisch und kombiniert eine |'@:
malzige
Sufle mit einer milden Bitterkeit, die im Abgang in einer lang anhaltende:

trockenen Grande Resve

Bitterkeit mindet. : 201
Chimay Cinqg Cents Triple i

Ins Glas gefillt fallt sofort die leuchtend, goldene Farbe des Chimay Triple

auf. Geschmacklich dominiert das Zusammenspiel von si3en und bitteren
Noten. Auch die Hopfennoten sind deutlich zu erkennen. Daneben sind
auch Noten von Muskat, Rosinen und reifen Apfeln wahrzunehmen
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